
預言CAFEブレンド      中深煎り  ¥1,000
預言CAFEプレミアムブレンド    深煎り   ¥1,100
預言CAFEシグニチャー2026    中深煎り  ¥1,300
モカ ジャバ       深煎り   ¥1,100
  
トラジャ セレベス G1 アラビカ    深煎り   ¥1,000
マンデリン トバコ G1     中深煎り  ¥1,100
   
コスタリカ ラ・カンデリージャ ハニー   中煎り   ¥1,100
コロンビア サンアグスティン マクダレナ SUP 中深煎り  ¥1,100
ブラジル フクダ農園 ブルボン ナチュラル  中煎り   ¥1,100
グアテマラ カフェピューマ SHB Qグレード  中煎り   ¥1,100
ルワンダ ブンボゴ WS A1 TOPウオッシュド  中煎り   ¥1,200
ケニア マサイ AA      深煎り   ¥1,200
エチオピア イルガチェフ G1 ナチュラル コンガ農協 中煎り   ¥1,300
マンデリン ロングベリー ワハナ農園   中深煎り  ¥1,300
パナマ ダイヤモンドマウンテン エスメラルダ農園 中煎り   ¥1,500
メキシコ チアバス オーガニック カフェインレス  中煎り   ¥1,300
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コーヒー豆の保存方法
 当店のコーヒー豆の飲み頃は、焙煎後４日目から１ヶ月後くらいまでです。 ちょうど良い時期（美味しいと思える時）に冷凍することで、更に２～3ヶ月ほど
　 その味を保つことができます。冷凍のままミルで挽いてお飲みください。

コーヒー豆の挽き方
 ペーパードリップは、中挽き。フレンチプレスは、粗挽き、豆 22g～24g湯量 300cc。

コーヒーを淹れる（ハリオV60・ペーパードリッパー）
１．珈琲粉は新鮮な挽きたての粉を人数分いれます。
　　豆の分量：12ｇ/1 杯；22～24ｇ/2杯

２．フィルターの端を折り、ドリッパーにセットします。
　　粉は少しゆすって平らにします。

３．少量のお湯（90～92℃）を中心から粉全体がしめる程度に
　　ゆっくり注ぎ、20～30秒程蒸らします。

４．中心よりうず状（のの字を書くよう）にお湯を注ぎます。
　　お湯を注ぐ時はペーパーフィルターにお湯が直接（端 5ｍｍ）
　　かからないように注ぎます。この行程を数回くり返します。
　　抽出時間は 3分以内を目安とします。

５．所定の杯数目盛りになったらドリッパーを外します。
　　（1杯分 150cc、2杯分 300cc）
　　お湯は、落としきらないうちに（灰汁が落ちないように）　
　　外します。

自家焙煎珈琲豆のご注文は、ホームページの注文フォームからお願いします。

送料は、4袋まで クリックポスト185円。
6袋（または6,000円）以上で、820円分を負担いたします。

https://yogencafe.com/cofee-beans/coffee-order-form/

      

    

  

 
 預言 CAFE

預言CAFE YouTubeチャンネル
https://www.youtube.com/channel/UCk30j3XAkKd2w8IzNW_0juA

ドリップオンカップ

10袋入りギフトボックス
「ゆうパック60サイズ 690円より」または「定形外郵便 (保証なし) 710円」
箱なしの場合、10袋までは「クリックポスト(185円)」で郵送可能です。
コーヒー豆

400gまで(1袋から4袋まで)　クリックポスト 185円　
500g以上　ゆうパック60サイズ 690円より
※ ご購入合計金額5,000円以上で、送料無料となります。

       

    

  

    

    

         

    

       

     

       

    

     

 

  

    

     

    

   

      
      

   

    

預言CAFEのコーヒーについて　　

　

　

自家焙煎した預言ＣＡＦＥの本格コーヒーをご自宅でも
淹れたてのスペシャルティ コーヒーで贅沢なひとときを
プレゼントにも最適です

コーヒー豆 各種 1袋 100g （8杯分） ¥1,000～
　　　　
ドリップパック 預言CAFEブレンド 1個　 ¥300
ドリップパック 預言CAFEブレンド 1個　 ¥300

豆の価格は、各100gあたり、消費税込です。

預言CAFEのコーヒー豆はすべて自家焙煎。赤坂店で焙煎しています。上質で美味しいコーヒーを楽しんでいただくために、
厳選した良質の豆を、焙煎の前と後に丁寧にハンドピッキングしています。　　　　　　
預言CAFEのコーヒー豆は透明の袋に入れて販売しています。これは豆が新鮮かつ良質であることの証しです。一般的な製
造流通では、密閉、遮光した袋を使うことが必須ですが、預言CAFEではその常識を破って、透明な袋で販売しています。
焙煎したての新鮮なコーヒーだからです。　　　　
預言CAFEのコーヒーでくつろぎのひとときを。
皆様が本当のコーヒーの味を知っていただけるようにと願っています。


